Nous vous souhaitons
de bonnes fétes
gourmandes 1

Aussi, n’oubliez pas qu’il y
aura un tres grand choix de
produits de fétes disponibles

au magasin : toute une
gamme pour Papéritif,
les galantines,

les foies gras, les volailles,

les boudins blancs,
les poissons cuisings,
les gibiers en sauce,

les verrines...

IPNS

Sarl Jolivet et Fils
« Les saveurs de la Laoune »
Boucherie Charcuterie Traiteur

Menus

a emporter
2011

pour vos réveillons

de fin d’année

Avenue Joseph Bonhomme

07 470 Coucouron
Tél.. 04.66.46.10.42
www jolivetetfils.com
jolivetetfils-coucouron@orange.fr


http://www.jolivetetfils.com/

Réservations avant .

=>1le 19 décembre
pour Noél

=>1e 26 décembre

pour la St Sylvestre

MENU FESTIF
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19,50€/personne

Entrée froide .

Assortiment de galantines « maison »

ou
Duo de saumon et tomates séchées

sur son blinis
ok kK

Poisson chaud .
Filet de lotte sauce a I'américaine
ou

Turban de sole en sauce blanche

KK

Plaf chaud et duo de Iégumes :

Civet de chevreuil a l'ancienne
ou
Moelleux de chapon brais¢

a la creme et aux morilles

avec son gratin dauphinois truffé

et son fagot de haricots verts

MENU GOURMET
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24,50€/personne

Mise en bouche ;.

Mini verrine de vitelotte, roquefort et bacon
X ok K

Entrée froide .
Marbré de foie gras de canard aux figues

et son jambon cru
X kK

Poisson chaud ;
Dorade royale a la créeme de langoustine
ou

Croustade d'écrevisses a la sauce Nantua

KKK

Plaf chaud et duo de légumes .

Paupiette de cerf a la sauce aux airelles
ou

Supréme de pintade a la créme et aux morilles

avec sa pyramide de pommes de terre a la truffe

et son fagot de haricots verts

=>Tournez SVP



