
MENU 2017

Mise en bouche     :  
Verrine océane, mini croissant

et minis feuillettés



Entrée     :  
Noix de Saint Jacques façon tartare et son marbré de saumon

ou
Foie gras de canard, jambon cru de pays

et sa panna cotta au foie gras



Poisson     :  
Cocotte de langoustine sauce Sancerre

ou
Filet de lotte à l'américaine



Viande   + légumes     :  
Suprème de pintade rôti sauce au foie gras

ou
Pâvé de veau à la crème et aux cèpes

avec
Gratin dauphinois et fagot de haricots verts

Mise en bouche + entrée +  
poisson ou viande + légumes

= 24,00€/personne

Entrée + poisson +  
viande + légumes

= 28,00€/personne

Mise en bouche + entrée +  
poisson + viande + légumes

= 32,00€/personne

RESERVATIONS AVANT :

LE 16 DECEMBRE POUR NOEL 
LE 23 DECEMBRE POUR 

LA ST SYLVESTRE

AU 04,66,46,10,42

OU jolivetetfils-coucouron@orange.fr

MENU À 
EMPORTER


